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KOVETELMENYRENDSZER
2021-2022 tanév, 1. félév

A tantargy neve, kodja: Kisérlettervezés, MTBE7041

A tantargyfelelds neve, beosztasa: Dr. Endre Mathé, egyetemi docens, PhD
A tantargy oktatasaba bevont tovabbi oktatdk:

Szak neve, szintje: Elelmiszerbiztonsagi és minéségi mérnok MSc

Tantargy tipusa: szabadon valaszthato

A tantargy oktatasi iddterve, vizsga tipusa: 2 ea. + 2 gyak., 3. félév, szobeli
A tantargy kredit értéke: 3.

A targy oktatasanak célja:

Az eredményes ¢élelmiszerfejlesztés és mindségiranyitas alapja a helyesen alkalmazott
kisérlettervezés, amelynek alapja a ,,STEM” (Science-Technology-Engineering-Mathematics)-
specifikus szakmai miiveltség és értékrend. Attekintésre keriil a ,,STEM” tipusu kutatasok
logikai rendszere, hangsulyozva a kérdésfeltevés és a kisérleti modell kozotti 6sszhangot,
illetve a kisérletek végrehajtasdnak meg értékelésének fontossagat. Bemutatasra keriilnek a
»STEM?” tipusu verbalis és nonverbalis kommunikacio sajatossagai.

A tantargy tartalma (14 hét bontasban):

Eldadasok tematikaja:

1-2. A STEM-specifikus szakmai kultura és értékek.

3-4. Kutatds tervezése ¢és kivitelezése: a vizsgalandd targy kivalasztisa, a mintanagysag
felosztdsa és a statisztikai modszerek, a megfigyelések dokumentalasa és a hipotézisek
elemzése.

5-6. A STEM tipusu megfigyelési és kutatasi logikak. A kutatdsi adatok kozvetlen és kozvetett
bizonyitékai.

7-8. Adatgytjtés ¢és értelmezés. Kutatasi adatok elemzése: leird statisztika és
korrelacioelemzés; szamszerti adatok kozzététele.

9-11. A kutatasi publikaciok tipusai €s tartalmuk, a tudomanyos irdasmad stilisztikai ismérvei,
¢s a tudomany etikai szempontok.

12-14. Elelmiszerfejlesztési trendek. A megel6z6 és terapias taplalkozas szerepe az
¢lelmiszerfejlesztésben.

Gyakorlatok tematikéja:

1-2. STEM-specifikus informatikai adatbazisok

3-4. Elelmiszer prototipus-fejlesztési kutatési tervek kidolgozasa technoldgiai megfontolasok
¢s személyre szabott taplalkozas alapjan.

5-8. Tudoményos eldadasok, publikaciok készitése, megvitatasa elméleti megfontolasok
alapjan.

O-11. A kar fobb kutatasi és élelmiszer-fejlesztési 1étesitményeinek megtekintése.

12-14. Megbeszélések a zaro kutatasi projekt témairol.

Evkozi ellenérzés médja: a gyakorlatokon valo részvétel kotelezé. A gyakorlatok 70%-an vald
részvétel kotelezd. Hidnyzas esetén két héten beliil jegyzokonyvet kell leadni a hallgatonak az
elmulasztott gyakorlat anyagabdl (elméleti €s gyakorlati ismertetd).

Az alairas megszerzésnek feltétele a gyakorlatokon valo részvétel.

Szamonkérés modja (félévi vizsgajegy kialakitasanak modja — beszamolo, gyakorlati jegy,
kollokvium, szigorlat): gyakorlati jegy



Oktatasi segédanyagok: az eldadasok diasorai, aktudlis tudomanyos publikaciok

Ajanlott irodalom:

Adams, D.S. (2003). Lab Math. A handbook of measurements, calculations and other
quantitative skills for use at bench. Cold Spring Laboratory Press. Cold Spring Harbour,
New York. ISBN 0-87969-634-6.

Banyainé, S.J. és Perczelné, Z.M. (1983). A tartositott termékek statisztikai mindség-
ellendrzése. MezOgazdasagi Kiad6, Budapest, ISBN: 963-231-429-8.

Davis, M. (1996). Scientific papers and presentations. Academic Press. San Diego,
London. ISBN: 0-12-206370-8.

Lazic, Z. (2004). Design of experiments in chemical engineering. A practical guide.
WILEY-VCH Verlag Gmbh, Wienhelm

Leedy, PD , Ormrod, JE (2015).Practical Research: Planning and Design, Enhanced
Pearson eText -- Access Card (11th Edition). Pearson Ltd., ISBN-13: 978-0133747188
Kemény S., Dedk A. (2000). Kisérletek tervezése és értékelése, Miiszaki Konyvkiado,
Budapest

Gratzer, W. (2002). Eurekas and Euphorias. The Oxford book of scientific anecdotes.
Oxford University Press, Oxford. ISBN: 0-19-280403-0.

Svab J. (1979). Tobbvaltozos modszerek a biometridban. Mezdgazdasagi Kiad, Budapest
Svab J. (1981). Biometriai modszerek a kutatasban. Mezdgazdasagi Kiado, Budapest



KOVETELMENYRENDSZER
2021/22. tanév 1. félév

A tantargy neve, kédja: Elelmiszer minéség és biztonsag mikrobioldgiai vonatkozasai,
MTMELO009

A tantargyfelel6s neve, beosztasa: Dr. Karaffa Erzsébet Monika, egyetemi tanar

A tantargy oktatiasaba bevont tovabbi oktaték: Dr. P4l Karoly, tudomanyos fémunkatars
Szak neve, szintje: Elelmiszerbiztonsagi és —minéségi mérnoki, MSc

Tantargy tipusa: kotelez6

A tantargy oktatasi idoterve, vizsga tipusa: 2+2, Gy

A tantargy kredit értéke: 4

A targy oktatasanak célja:

A tantargy oktatasdnak célja, olyan korszerti ismeretek nyujtasa, mely lehetové teszi, hogy a
hallgatdsag altaldnossagban és tételesen is megismerkedjen az élelmiszerek mikrobialis
fontosabb tartosito eljarasokkal, a romlast okozé mikroorganizmusokkal és az altaluk okozott
betegségekkel, a jo gyartasi technoldgia kdvetelményeivel, valamint az ¢lelmiszerek
mindsitésének kritériumaival.

A tantargy tartalma (14 hét bontasban):
1. Az élelmiszerbiztonsag fogalma, veszélyek attekintése.
2. Az ¢élelmiszerek mindsége, mikrobioldgiai mindsége, meghatarozo tényezoi.
3. Romlast okozo mikrobak, Elelmiszer-fertézés, ételmérgezés okai, kdvetkezményei,
megel6zési lehetdségek
Elelmiszer-, ételmérgezést el6idézé baktériumok I
Elelmiszer-, ételfertézést eléidézé baktériumok 11
Mikotoxintermeld mikroszkdpikus gombak €s az altaluk okozott mérgezések
Virusok ¢és parazitak eldidézte ételeredetii megbetegedések
Elelmiszer-eldallitas higiéniaja, személyi higiénia jelentésége, biztositasanak
lehetdségei az élelmiszer-eldallitasban 1.
9. Elelmiszer-elallitas higiéniaja, személyi higiénia jelentésége, biztositasanak
lehetdségei az élelmiszer-eldallitasban I1.
10. Uj és aktualis mikrobiologiai veszélyek I
11. Uj és aktuélis mikrobioldgiai veszélyek II
12. A mezdgazdasagi tevékenység, az alapanyag termelés mikrobiologiai
¢lelmiszerbiztonsagi kérdései 1
13. Az élelmiszerbiztonsagi rendszereket kiszolgald mikrobiologia vizsgélati modszerek
14. Alap- és adalékanyagok mikrobiologiai mindsége, a késztermék mikrobioldgiai
mindségére gyakorolt hatasa.
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Evkozi ellenérzés médja: a gyakorlatokon valo részvétel kotelezé. A gyakorlatok 70%-an vald
részvétel kotelezd. A gyakorlatokhoz kapcsolodoan jegyzdkonyvet kell leadni a hallgatonak.
Az aléiras megszerzésnek feltétele a gyakorlatokon valo részvétel.

Szamonkérés modja (félevi vizsgajegy kialakitasanak modja — beszamolo, gyakorlati jegy,
kollokvium, szigorlat): gyakorlati jegy

Oktatasi segédanyagok: az eléadasok diasorai



Ajanlott irodalom:

Deak T. (2006): Elelmiszer-mikrobioldgia. Mezégazda Kiado, Budapest. 382.p.

Biré G. (2003): Elelmiszer-higiénia. Agroinform Kiadé és Nyomda Kft., Budapest. 662.p.
Bir6 G., Bir6 Gy.: Elelmiszer-biztonsag, taplalkozas-egészségiigy. Agroinform Kiado,
Budapest, 2000. 400p

Szabo A. — Kereszturi P. — Szigeti Zs. — Peles F. (2008): Mikrobioldgiai Praktikum. DE
AMTC, Debrecen 138.p

Adams, M.R. — Moss, M.O. (2007): Food Microbiology. 3" edition. Royal Society of
Chemistry Publishing. 577.p.

Hutkins, R.W. (2006): Microbiology and Technology of Fermented Foods. 1% edition. Wiley-
Blackwell. 488.p.



KOVETELMENYRENDSZER
2021/2022. tanév 1. félév

A tantargy neve, kodja: Spektroszkopiai modszerek, MTMEL7008

A tantargyfelelos neve, beosztasa: Prof. Dr. Kovacs Béla, egyetemi tanar
A tantargy oktatasaba bevont tovabbi oktatok: -

Szak neve, szintje: Elelmiszerbiztonsagi és -mindségi mérnoki MSc, 1
Tantargy tipusa: kotelezo

A tantargy oktatasi idoterve, vizsga tipusa: 15+0 G

A tantargy kredit értéke: 5

A targy oktatasanak célja: A targy feladata, hogy megismerjék a hallgatok az ¢lelmiszerek és
az ¢lelmiszer eldallitaishoz  sziikséges alapanyagok mindségének, 0Osszetételének
megallapitdsdhoz sziikséges fontosabb miiszeres analitikai mérémodszereket. A targy
keretében, az Elelmiszermémok BSc. szakon mar megismert Miiszeres analitika tantargy
anyagabol a nagyobb ismeretanyagot igénylé nagymiiszeres méréstechnikak (UV-VIS
molekulaabszorpcios spektrofotometria, FAAS, GF-AAS, ICP-OES, ICP-MS) kifinomultabb
alkalmazasarol van szd. A targy keretében targyalasra keriilnek az analitikai mddszerek
teljesitményjellemzdi, valamint a multielemes kémiai analizis egyszeriisitett folyamatabrajanak
részletes ismertetése.

A tantargy tartalma (14 hét bontasban):

hét: Mintavétel, mintaelokészitési modszerek. A mintak tartositdsa. Hibalehetségek.

. hét: Spektroszkopiai modszerek altalanos ismertetése.

hét: Emisszios szinképelemzés, langfotometria (FES).

hét: Langatomabszorpcios analizis (FAAS).

hét: Grafitkemencés atomabszorpcids analizis (GF-AAS).

hét: Induktiv csatolast plazma optikai emisszios spektrometria (ICP-OES).

hét: Tomegspektrometria. Induktiv csatolast plazma tomegspektrometria (ICP-MS).

. hét: Az egyes mérési modszerek dsszehasonlitasa, értékelése, alkalmazhatosaguk.

. hét: UV/VIS fotometria. Késziilékek, modszerek, alkalmazasok. Aramlooldatos (FIA)
elemzés.

10. hét: Infravords spektroszkopia.

11. hét: Atomfluoreszcens spektroszkopia.

12. hét: Rontgenfluoreszcencia, gammaspektrometria, ionizal6 sugarzasok mérése.

13. hét: Elektronspin-rezonancia spektroszkdpia, Magmagneses rezonancia spektrometria.

14. hét: Polarimetria, refraktometria.
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A laboratériumi gyakorlatok tematikdja:

1. hét: Balesetvédelmi oktatés, laboratoriumi rend €s az egyes gyakorlatok ismertetése

2-3. hét: Elelmiszer- és élelmiszeralapanyagok mintavétele, mintacldkészitése elemtartalmi
vizsgalatokhoz

4. hét: Az elézoleg elokészitett ¢lelmiszer- és élelmiszeralapanyag mintak natrium- és kalium-
tartalmanak meghatarozasa langfotométerrel (FES). Az eredmények 6sszehasonlitdsa
az egy¢b modszerekkel kapott eredményekkel.

5-6. hét: Az el6zdleg eldkészitett élelmiszer- és élelmiszeralapanyag mintak cink- és réz-
tartalmanak meghatarozasa langatomabszorpcids spektrométerrel (FAAS). Az
eredmények 6sszehasonlitasa az egyéb modszerekkel kapott eredményekkel.



7-8. hét: Az eldzdleg elkészitett élelmiszer- €s élelmiszeralapanyag mintak kadmium vagy
o0lom-tartalmanak meghatdrozasa grafitkemencés atomabszorpcios spektrométerrel
(GF-AAS). Az eredmények Osszehasonlitisa az egyéb moddszerekkel kapott
eredményekkel.

9-10. hét: Az elézbleg elokészitett lelmiszer- és élelmiszeralapanyag mintak multielemes (Na,
K, Cu, Zn, S, P, Ca, Mg, Mn) analizise induktiv csatolasu plazma optikai emisszios
spektrométerrel (ICP-OES). Az eredmények dsszehasonlitdsa az egyéb modszerekkel
kapott eredményekkel.

11-12. hét: Az eldzbleg eldkészitett ¢lelmiszer- és élelmiszeralapanyag mintdk multielemes
(Cu, Zn, Mn, As, Se, Cd, Pb) analizise induktiv csatolasu plazma tomegspektrométerrel
(ICP-MS). Az eredmények 0Osszehasonlitisa az egyéb modszerekkel kapott
eredményekkel.

13-14. hét: Az eldzbleg eldkészitett ¢lelmiszer- és élelmiszeralapanyag mintdk multielemes
analizisének kivitelezése, belso standard és standard addicios mddszerek alkalmazasa
mellett, ICP-OES vagy ICP-MS analitikai vizsgalati modszerek haszndlataval. Az
eredmények és azok szorasanak oOsszehasonlitasa az egyéb modszerekkel kapott
eredményekkel.

Evkozi ellenérzés médja: (a foglalkozdsokon valé részvétel elSirdsai és félévkozi
ellenorzésenek modja, a vizsgara bocsatas és alairas feltételei):

Szamonkérés modja (félevi vizsgajegy kialakitasanak modja — beszamolo, gyakorlati jegy,
kollokvium, szigorlat):

Oktatasi segédanyagok: az eléadas diasorai
Ajanlott irodalom:

Kékedy, L., 1995. Miszeres analitikai kémia. Az Erdélyi Muzeum-Egyesiilet. Kolozsvar. 1995.
Pungor, E., Banyai, E., Polos, L., 1987. Analitikusok kézikonyve. Miszaki Konyvkiado.
Budapest.

Komives J., 2000. Kornyezeti analitika. Miiegyetemi Kiado.

Pokol Gy., Statis J., 1999. Analitikai Kémia I. Miiegyetemi Kiado.

Maleczkiné Szeness Marta 1977. Szervetlen kémiai feladatok és megoldasok Tankényvkiado
Erdey, L. Mézor L., 1974. Analitikai kézikonyv. Miiszaki Konyvkiad6. Budapest.



KOVETELMENYRENDSZER
2021/2022. tanév 1. félév

A tantargy neve, kodja: Taplalkozasi ismeretek (MTMEL7009)

A tantargyfelelds neve, beosztasa: Kincses Sdndorné dr. adjunktus

A tantargy oktatasaba bevont tovabbi oktatok: -

Szak neve, szintje: Elelmiszerbiztonsagi és —minéségi mérnok MSc.
Tantargy tipusa: kotelezo

A tantargy oktatasi idoterve, vizsga tipusa: 2+0 K

A tantargy kredit értéke: 3

A targy oktatasanak célja:

Megismerkednek a hallgatok a legfontosabb ¢élelminyersanyagok dsszetételével, azok
valtozasaval tarolas és feldolgozas soran. Ismereteket szereznek a hallgatok a taplalékokkal
felvett tipanyagok sorsardl a szervezetben. Tudjak és alkalmazzak a beviteli ajanlasokat, a
tapanyagok mennyiségi €s mindségi kérdéseit. A hallgatok olyan ismereteket sajatitanak el,
melynek segitségével képesekké valnak a megfeleld élelmi nyersanyagok és konyhatechnikak
kivalasztasara specialis ételek eldallitasakor is.

A tantargy tartalma:

1. hét: A taplalkozastan targya. A taplalkozasi alapfogalmak. A konyhai alapmiiveletek. Az
¢lelmi nyersanyagok kémiai Osszetétele. A szervezet energiaforgalma €s energiasziikséglete.
Ajanléasok. (Liebig torvénye a taplalkozasban)

2. hét: Téaplalkozasi szokasaink és taplalékaink valtozasa. A bio- és hagyomanyos
termesztésbdl szarmazo €lelmi nyersanyagok beltartalmi értékei.

3. hét: Az aminosavak és fehérjék. Mennyiség és mindség kérdése. A fehérjék és aminosavak
valtozdsa az ¢élelmi nyersanyagok feldolgozasa, taroldsa soran. Fehérjék funkcionalis
tulajdonsagai.

4. hét: Szénhidratok. Ajanlasok mennyiségre és mindségre. A szénhidratok valtozasa az ¢élelmi
nyersanyagok feldolgozésa, tarolasa soran. Cukorp6tld anyagok és problematikajuk. Elelmi
rostok €s szerepiik tdplalkozasunkban. A glikémids index és valtozasa konyhatechnika hatasara.
5. hét: Lipidek. Esszencialis zsirsavak. Ajanlott beviteli mennyiségiik. Forrasuk. Lipidek
valtozasa az ¢élelmi nyersanyagok feldolgozasa, tarolasa soran.

6. hét: Vitaminok, vitaminforrasok. Vitaminok érzékenysége kornyezeti hatdsokra. Beviteli
ajanlasok és —forrasok.

7. hét: Asvanyi anyagok és biologiai szerepiik. Beviteli - ajanlasok és - forrasok.
Konyhatechnika hatasa ételeink dsvanyianyag-tartalmara

8. hét: A tapcsatorna felépitése.

9. hét: Az emésztés folyamata.

10. hét: Fehérjék lebontésa, felszivodasa.

12. Szénhidratok lebontasa, felszivodasa.

13. Zsirok lebontasa, felszivodasa. A zsir hipotézis.

14. Az E- szamokrol. Téplalkozasi piramisok. Tapanyagstiriiség. Vegan étrend. Diétak
(Ketogén, Paleolit, Dukan, Atkins). Tapérték szamitas.

Evkozi ellendrzés modja: Projektmunka

Szamonkérés mddja: irasbeli vagy szobeli kollokvium



Oktatasi segédanyagok: ppt.

Ajanlott irodalom:

1.
2.
3.

9]

HORVATH GABRIELLA: Elelmezés egészségtan I.(pdf.)

RIGO JANOS: 2002. Dietetika. Bp. Medicina Kiado, 328 p. ISBN:963-242-705-X
HELLNUT LUTZNER, CLAUS LEITZMANN, HARTMUTH HEINE, VOLKER
SCHMIEDEL, Taplalkozastudomanyi kézikonyv a természetgyogyaszatban, Budapest,
White Golden Book Kft, 2001, -ISBN 963 947 602 1

RODLER IMRE, Uj tapanyagtablazat, Budapest, Medicina Kiado, 2005,

ISBN:978 963 226 009 9

SZABO P. BALAZS: Elelmiszerek és az egészséges taplalkozas (pdf.)

FINGER MARIA: A taplalkozastudomany alapjai (pdf)



KOVETELMENYRENDSZER
2021-2022 tanév 1. félév

A tantargy neve, kodja: Molekularis sejtbiologiai alapismeretek, MTMEL7010
A tantargyfelelds neve, beosztasa: Dr. Math¢é Endre, egyetemi docens, PhD

A tantargy oktatasaba bevont tovabbi oktatok: -

Szak neve, szintje: Elelmiszerbiztonsagi és minéségi mérnok MSc

Tantargy tipusa: kotelezo

A tantargy oktatasi iddterve, vizsga tipusa: 2 ea. + 2 gyak., szobeli

A tantargy kredit értéke: 4.

A targy oktatasanak célja:

Az eukariota sejtekre jellemz6 alapvetd szerkezeti és miikodési sajatossagok megismertetése,
valamint a fontosabb cellularis ¢letjelenségek id6beni €s térbeli 0sszehangoltsaganak, illetve a
szabalyozasanak a megértése ¢és elsajatitdsa olyan specifikumok tiikrében, mint a
kompartimentalizdcio, az informdacidaramlas, a sejtciklus, a genomidlis integritas, a
sztochasztikus €s determinisztikus jelleg.

A tantargy tartalma (14 hét bontasban):

Eléadéasok tematikaja:

1-3. Az ¢léanyag sejt- és molekuldris szintli megismerése a vizsgalati modszerek
fliggvényében.

4-5. Az ecukariota sejtre jellemzd anyag- ¢és informdcidaramlds, valamint a celluléris
homeosztazis.

6-7. Az eukaridta sejt kompartimentalizacdja, az intracellularis transzport- és jelatviteli
jelenségek.

8-10. Az eukaridta genom szerkezete és funkciodi. A transzkripcid, transzlacié és fehérje folding
illetve -degradacio.

11-12. Az eukariota sejtek anyagcseréje és energetikai hdztartasa.

13-14. Az eukariota sejt €letjelenségeinek térbeli €s idobeni sejtciklus-fiiggd regulécioja.

Gyakorlatok tematikéja:

1-4. Molekularis vizsgélati modszerek.

5-6. Molekularis klonozas és transzgénikus ¢l6lények tanulmanyozasa.

7-10. Eukariota sejtek életjelenségeinek immnunohisztokémiai és fluoreszcens mikroszkdpi
vizsgalata.

11. Bioinformatikai adatbazisok tanulmanyozasa.

12-14. In silico genom-, proteom- ¢és interaktom vizsgalatok.

Evkozi ellenérzés médja: a gyakorlatokon valo részvétel kotelezé. A gyakorlatok 70%-an vald
részvétel kotelezd. Hidnyzas esetén két héten beliil jegyzkonyvet kell leadni a hallgatonak az
elmulasztott gyakorlat anyagabdl (elméleti €s gyakorlati ismertetd).

Az alairas megszerzésnek feltétele a gyakorlatokon valo részvétel.

Szamonkérés modja (félévi vizsgajegy kialakitasanak modja — beszamolo, gyakorlati jegy,
kollokvium, szigorlat): gyakorlati jegy

Oktatasi segédanyagok: az eldadasok diasorai

Ajanlott irodalom:



* Alberts, B., Brey, D., Hopkin, K., Johnson, A., Lewis, J., Raff, M., Roberts, K., Walter, P.
(2016). Essential cell biology. 4nd edition. Garland Science, Taylor and Francis Group, New
York, USA.

* Fésiis, L. (2004). Biokémia és molekularis biologia. I. Molekularis biologia. 4-ik kiadas.
Debreceni Egyetem.

* Szabd, G. (2009). Sejtbiologia. 2.kiadds. Medicina Konyvkiadé RT. Budapest

Ajanlott irodalom:

* Dombradi, V. (2003). Alapvetd molekularis bioldgiai mddszerek. Debreceni Egyetem,
Orvos- ¢és Egészségtudomanyi Centrum

* PUBMED database.
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A tantargy neve, kédja: Elelmiszer minéség és biztonsag mikrobioldgiai vonatkozasai,
MTMELL7011

A tantargyfelel6s neve, beosztasa: Dr. Karaffa Erzsébet Monika, egyetemi tanar

A tantargy oktatiasaba bevont tovabbi oktaték: Dr. Pal Karoly, tudoméanyos fomunkatars,
Dr. Mihaly Kata, tudoményos munkatars

Szak neve, szintje: Elelmiszerbiztonsagi és —minéségi mérnoki, MSc

Tantargy tipusa: kotelezo

A tantargy oktatasi idoterve, vizsga tipusa: 2+2, Gy

A tantargy kredit értéke: 4

A targy oktatasanak célja:

A tantargy oktatasanak célja, olyan korszerii ismeretek nydjtasa, mely lehetévé teszi, hogy a
hallgatosag altalanossagban €s tételesen is megismerkedjen a romlast okozo
mikroorganizmusokkal és az altaluk okozott betegségekkel, a j6 gyartasi technologia
kovetelményeivel, valamint az ¢lelmiszerek mindsitésének kritériumaival.

A gyakorlatokon a kiilonféle ¢lelmiszerek mikrobiologiai vizsgéalata soran hasznalatos
vizsgalati modszerek megismerése és azok készség szinten vald kivitelezésének elsajatitasa a
cél.

A tantargy tartalma (14 hét bontasban):

1. Az élelmiszer mikrobiologia torténete. Az €élelmiszerekben taldlhatdo mikrobak
szerepe, ¢lelmiszerbe keriilése, az ¢lelmiszer eredetli megbetegedések fo csoportjai.
Az élelmiszerekben el6forduld mikrobdk elsddleges forrasai, €s jellemzésiik.

2. Elelmiszer eredetii patogén mikrobak és termékeik. A fekél-oral terjedési it. Az
¢lelmiszer eredetli korokozok patogenitasanak feltételei. Az élelmiszer eredetii
kérokozok patogenitasanak helyei.

3. Az ételmérgezésekben szerepet Gram pozitiv sporaképzok €s az altaluk kivaltott
megbetegedések.

4. Az ételmérgezésekben szerepet jatszd Staphylococcus aureus. A Listeria nemzetség ¢és
az élelmiszer eredetii liszteridzis.

5. A Salmonella nemzetség, és a szalmonellozis.

6. Az Escherichia coli, és az ¢lelmiszer eredetii megbetegedésekben szerepet jatszo
patotipusok jellemzése.

7. A Shigella, Yersinia, Vibrio és az altaluk kivaltott ¢lelmiszer eredetii megbetegedések.
A Campylobacter nemzetség jellemzése és a campilobacteriozis.

8. Mikotoxinok.

9. Az ¢lelmiszer eredeti megbetegedésekben szerepet jatszo virusok €s parazitak

10. Husféleségek mikrobiotaja, legfontosabb kdrokozok és romlasaban résztvevo
mikrobak.

11. Tej, tejtermékek és tojas mikrobiotaja, legfontosabb korokozok és romlasdban
résztvevd mikrobak

12. Zoldségek, gylimolesok mikrobiotdja, illetve termékeik, gyiimolcslevek, tiditditalok és
palackozott vizekben eléforduld legfontosabb korokozdk €s romlésaban résztvevo
mikrobak

13. Gabona-, malom-, siitdipari termékek, tovabba a cukor és édesipari termékek
mikrobiotdja, illetve az eléforduld legfontosabb korokozok és romlasaban résztvevd
mikrobak



14. zesitok, flszerek, ndvényolaj, margarin, kavé, tea, palackozott vizek, tartositott
termékek, gyorsfagyasztott termékek, vendéglato-ipari és hidegkonyhai készitmények
Evkozi ellenérzés moédja: a gyakorlatokon valo részvétel kotelezé. A gyakorlatok 70%-an vald
részvétel kotelezd. A gyakorlatokhoz kapcsoloddan jegyzokonyvet kell leadni a hallgatonak.
Az alairas megszerzésnek feltétele a gyakorlatokon valo részvétel.

Szamonkérés modja (félévi vizsgajegy kialakitasanak modja — beszamolo, gyakorlati jegy,
kollokvium, szigorlat): gyakorlati jegy

Oktatasi segédanyagok: az eldadasok diasorai

Ajanlott irodalom:

Karaffa Erzsébet, Peles Ferenc (2015): Elelmiszer mindség és biztonsag mikrobiologiai
vonatkozasai, Debrecen: Debreceni Egyetem, 2015. 150 p. ISBN:978-963-473-832-9
Madigan, M. T, Martinko, J. M., Bender K., Buckley, D., Stahl, D (2015): Brock Biology of
Microorganisms, Benjamin Cumming, 14th edition 1030 oldal, ISBN 978-1-292-01831-7
Marialigeti Karoly szerk: Bevezetés a prokariotak vilagaba (2013), ELTE TTK online jegyzet,
597 oldal, E6tvos Lorand Tudomanyegyetem, Budapest

Deék Tibor, Kisko Gabriella, Maraz Anna, Mohacsiné Farkas Csilla (2006): Elelmiszer-
mikrobioldgia. Mezdgazda Kiado, Bp. 377oldal, ISBN 978-963-286-525-6

Jakucs E., Vajna L. (2003): Mikologia. Agroinform Kiad6, Budapest 478 p. ISBN: 963-502-
776-1

Torok Julia Katalin: Bevezetés a protisztologiaba (2012), ELTE TTK online jegyzet, 240
oldal, E6tvos Lorand Tudomanyegyetem, Budapest

Pal Tibor: Az orvosi mikrobiolégia tankdnyve (2013), Medicina Kényvkiadé Zrt. Budapest,
669 oldal, ISBN: 978-963-226-353-3



KOVETELMENYRENDSZER
2021/2022 tanév 1. félév

A tantargy neve, kodja: Minéségiranyitas, minéségmenedzsment MTMEL7012
A tantargyfelel6s neve, beosztasa: Dr. Pusztahelyi Tiinde, egy. docens, Ph.D.

A tantargy oktatasaba bevont tovabbi oktaték: Dr. Ungai Didna Ph.D.

Szak neve, szintje: Elelmiszerbiztonsagi és —mindségi mérndki MSc

Tantargy tipusa: kotelezo

A tantargy oktatasi idoterve, vizsga tipusa: 2+1 K

A tantargy kredit értéke: 4

A targy oktatasanak célja: A hallgatok megismerkednek a folyamatszemlélettel, a
szabalyozaselmélettel. A tematika érinti a mindség €s a mindségligy értelmezését, a
mindségfilozofiara hato jelentdsebb kutatok elméleteit, tovabba targyalja a vallalati/intézményi
mindségmenedzsment  rendszerét, a  termelési  folyamat-, megfeleldség-  és
mindségszabalyozasat, a fogyasztokapcsolat és a beszallitoi kapcsolat
mindségmenedzsmentjét, a termelési rendszer mindségképességének Dbiztositasat, a
terméktervezés €s a termékéletpalya mindségszabalyozasat.

A gyakorlat altalanos célja: az altalanos mindségiigyi eszk6zok megismertetése, gyakorlatban
valo kivitelezése, adatfeldolgozasi mddszerek, vizualizacid, ok-okozati viszonyok
feltarasanak lehetdségei, ezen modszerek gyakorlasa.

A tantargy tartalma (14 hét bontasban):

1. Hét: A mindségiranyitds jogi szempontjai. Jotallas, szavatossag, termékfeleldsség,
termékbiztonsag tantsitas, megfeleldség. A szerzddéskotes.

2. Hét: A mindség fogalma, a mindségiigyi folyamat elemei, a mindséget kialakito kiilsé

¢s belsd tényezdk. Crosby mindségi abszolutumai. Juran-féle mindségtervezési titvonal.

Hét: Edward Deming munkéssaga. PDCA, SDCA ciklus.

Hét: A mindségiranyitas gazdasagi vonatkozédsai. Mindségkoltség. Feigenbaum

mindségkoltség fogalma. MEH modell, folyamat-koltség modell. Mindség-kontrolling.

Hét: Kaizen filozéfia. KAIZEN eszkozok: root cause analysis: 6t miért, 5S, JIT.

Hét: A TQM alapelvei. Az EFQM szerinti értékelés. A kaizen és TQM kapcsolata.

Hét: Folyamatkozpontlisag és folyamatiranyitas.

Hét: Szabvanyositas, management rendszerszabvanyok. Mindségiranyitas elemei.

Hét: Projektmanagement.

10. Hét: LEAN. LEAN eszkoztar: hat szigma, DMAIC, LEAN, value stream mapping

11. Hét: A jo laboratériumi gyakorlat elve és gyakorlata

12. Hét: Az akkreditalas folyamata.

13. Hét: Mérésiigyi ismeretek. Mérés, ellendrzés az ISO szabvany szerint.

14. Hét: kalibracid, validacié. Az analitika mindségbiztositasanak jellemzdi és formai
kovetelményei.

i R

he

Gyakorlati tematika:
adatgy(jto lap,
Pareto elemzés,
ABC analizis,
ok-okozati diagram,
ellenérzo kartya,

Al



hisztogram,

korrelacids diagram,
folyamatabra,

9. fadiagram,

10. radar-diagram,

11. Gantt diagram,

12. terhelésdiagram.

13. A problémamegoldas 7 Iépése.
14. FMEA

PR

Evkozi ellenérzés modja: Az alairas megszerzésnek feltétele a gyakorlatokon vald részvétel
¢s a kiadott feladatok benytjtésa.

Szamonkérés modja (félevi vizsgajegy kialakitasanak modja — beszamolo, gyakorlati jegy,
kollokvium, szigorlat): kollokvium

Oktatasi segédanyagok: az eléadasok diasorai

Ajanlott irodalom:

Peles, Juhasz: Quality assurance.

Pojasek: Lean, Six Sigma, and the Systems Approach: Management Initiatives for Process
Improvement Environmental Quality Management, 13 (2), 2003.

Sokovi¢ et al.: Basic Quality Tools in Continuous Improvement Process Journal of
Mechanical Engineering 55, 5(2009)



KOVETELMENYRENDSZER
2021/22. tanév 1. félév

A tantargy neve, kodja: Analitikai és mikrobioldgiai gyorsmodszerek, MTMELL7020

A tantargyfelelds neve, beosztasa: Dr. Prokisch Jozsef, egyetemi docens

A tantargy oktatasaba bevont tovabbi oktatok:, Dr. Karaffa Erzsébet Monika, Pal Karoly
Szak neve, szintje: Elelmiszerbiztonsagi és —minéségi mérnoki, MSc

Tantargy tipusa: kotelezo

A tantargy oktatasi idoterve, vizsga tipusa: 2+2, Gy

A tantargy kredit értéke: 3

A targy oktatasanak célja:

A tantargy oktatasanak célja, olyan korszer(i ismeretek nyujtasa, mely lehetévé teszi, hogy a
hallgatosag megismerkedjen az élelmiszerek analitikai és mikrobiologiai vizsgalata soran
hasznalhat6 roncsoldsmentes elektroanalitikai, spektroszkopiai és egyéb optikai analitikai
modszerekkel. Megismeri a kiilonféle mikrobiologiai gyorstesztekket, automatizalt vizsgalati
eljarasokat, a kémiai és fizikai alapi mikrobiologiai mddszerek alapelvét és élelmiszer
mikrobiologiai alkalmazédsaikat. Az immunologiai és molekulédris bioldgiai modszerek
segitségével kivitelezhetd mikrobiologiai mddszerek alapelveinek megismerését kovetden a
legfontosabb metodusok kivitelezése €s felhasznalésa is attekintésre kertil.

A hallgatdok képesek lesznek az élelmiszerek vizsgalatanal fontos analitikai és mikrobioldgiai
paraméterekhez a megfeleld gyorsmddszer kivalasztasara és kivitelezésére.

A tantargy tartalma (14 hét bontasban):

Elektroanalitikai modszerek: Potenciometria, Coulombmetria

2. Elektroanalitikai mddszerek: Konduktometria, Voltammetria

3. Spektrometrias modszerek: Infravords spektrofotometria

4. Spektrometrias mdodszerek: Magneses magrezonancia spektroszkédpia; Radiokémiai
modszerek: Aktivacios analizis

. Refraktometria

. Polarimetria

. Kromatografias médszerek: Vékonyréteg kromatografia

. Hagyoményos mikrobioldgiai miiveletek automatizalasa

9. Higiéniai vizsgalatokban hasznalt gyorstesztek

10. Fizikai paraméterek mérésén alapuldé mikrobiologiai gyorsmodszerek.

11. A mikrobak anyagcseretermékeinek kimutatasan alapuld mikrobioldgiai gyorsmodszerek.

12. Immunologiai modszerek.

13. Hibridizacids technikak

14. Polimeraz lancreakcion (PCR) alapulé modszerek és Molekularis ujjlenyomat modszerek

03 O\ D

Evkozi ellen6rzés médja: -
Szamonkérés modja (félevi vizsgajegy kialakitasanak modja — beszamolo, gyakorlati jegy,
kollokvium, szigorlat): gyakorlati jegy

Oktatasi segédanyagok: az eléadasok diasorai

Ajanlott irodalom:

Maraz A. - Belak A. (szerk.) (2011): Gyors és molekularis biologiai modszerek alkalmazasa
¢lelmiszerek mikrobioldgiai vizsgélatara - Gyakorlati kézikonyv
http://www.tankonyvtar.hu/hu/tartalom/tamop425/0011 2A 6 modul/1369/index.html)



Dedk T. (2006): Elelmiszer-mikrobiolégia. Mezégazda Kiadd, Budapest. 382.p.
(http://www .tankonyvtar.hu/hu/tartalom/tamop425/2011 0001 521 Elelmiszer-
mikrobiologia/index.html)

Komives J. (2000): Kornyezeti analitika, Mliegyetemi kiadd, Budapest.

Dolgosné Kovécs A. (2004): Bevezetés a kornyezetvédelmi analitikéba 1. Jegyzet, PTE
PMMK, PHARE, Pécs. 158.p.

Galbécs G. — Galbacs Z. — Sipos P. (2008): Miiszeres analitikai kémiai Gyakorlatok. SZTE
Szervetlen és Analitikai Kémiai Tanszék, Szeged. 199.p.

Gergely Sz. (2005): Gabondk nyersanyag mindsitése: kozeli infravoros spektroszkopia.
Jegyzet, BME, Biokémiai és Elelmiszertechnologiai Tanszék, Budapest. 15.p.

Hore, P.J. (2004): Magneses magrezonancia. Nemzeti Tankonyvkiado, Bp.

Kandra L. (2006): Biokémiai gyakorlatok. DE-TTK, Debrecen.

Patel P. (1995): Rapid analysis techniques in food microbiology. Springer Science+Busieness
Media Dordrecht
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A tantargy neve, kédja: Elelmiszermindségi és biztonsagi kockazatelemzés, MTMEL7021
A tantargyfelel6s neve, beosztasa: Dr. Czipa Nikolett, egyetemi docens

A tantargy oktatasaba bevont tovabbi oktatok: Alexa Lorand, tanarsegéd

Szak neve, szintje: ¢lelmiszerbiztonsagi és -mindségi mérnok MSc

Tantargy tipusa: kotelezo

A tantargy oktatasi iddterve, vizsga tipusa: 3+2, kollokvium

A tantargy kredit értéke: 5

A targy oktatasanak célja: A tantargy f0 célja, hogy a hallgatok megismerjék, hogy hogyan
lehet a kiilonboz6 élelmiszeripari tevékenységet folytatod vallalkozasokat a tevékenységiikkel
jar6 kockazatok alapjan besorolni. A félév soran megismerkednek a kockazatkezelés
lehetdségeivel, a kockazatkommunikacio alapjaival és azzal, hogy hogyan tudnak kockazatot
szamolni. A félév végére képessé valnak arra, hogy kockazati profilt és kockazatbecslést
tudjanak késziteni kémiai és mikrobiologiai veszélyekre egyarant.

A tantargy tartalma (14 hét bontasban):

1. Bevezetés az élelmiszerbiztonsigba, az EU élelmiszerbiztonsagi politikaja, ELBS,
¢lelmiszerjog

Az ¢élelmiszerlanc-biztonsagot befolyasold tényezdk

Kémiai veszélyek és kockazatok

Mikrobioldgiai veszélyek és kockazatok

Erzékeny fogyasztoi csoportok, élelmiszeredetii megbetegedések

Toxikologiai alapfogalmak, dozis-valasz elemzés, biztonsdgos emberi dozis
meghatarozasa

7. Humadn expozicio becslés

8. A kockazatelemzés alapjai

9. Kockazatkezelés ¢és kockazatkommunikacid

10. Kockazatbecslés

11. Kémiai kockazatbecslés a gyakorlatban

12. Biotechnologia alapjai, genetikailag modositott ndvények kockazatai

13. Genetikailag médositott élelmiszerek kockazatbecslése

14. Elelmiszeripari vallalkozasok kockéazatalapu besorolasa

SAAE ol o

Evkozi ellenérzés modja: A gyakorlatokon valo részvétel kitelezé. A megengedett hianyzas
mértéke 2 alkalom/félév. A szorgalmi iddszakban a Hallgatoknak, a sajat maguk altal elkészitett
prezentaciot kell eléadniuk, melyek idétartama 15 perc.

Az alairds megszerzésnek feltétele a gyakorlatokon valo részvétel és az elkészitett prezentacio
bemutatdsa

Szamonkérés modja (félévi vizsgajegy kialakitasanak modja — beszamolo, gyakorlati jegy,
kollokvium, szigorlat): kollokvium

Oktatasi segédanyagok: az eldadasok diasorai
Ajanlott irodalom:

Dr. Szeitzné Dr. Szabé Maria (2008): Elelmiszer-biztonsagi helyzetelemzés és
kockazatértékelés. ISBN: 978-963-502-896-2



Bakosné Maria: Humén egészségkockazat becslése. (http://docplayer.hu/158843-1-fejezet-
human-egeszsegkockazat-becslese.html)

Banati Diana-Gelencsér Eva (2007): Genetikailag modositott ndvények az élelmiszerlancban.
Elelmiszer-biztonsagi kotetek IV. ISBN: 978-963-7358-10-4

FAO FOOD AND NUTRITION PAPER 87 (2009): Food safety risk analysis. A guide for
national food safety authorities. ISBN: 978-92-5-105604-2

IPCS (2010): WHO human health risk assessment toolkit: chemical hazards. ISBN: 978-92-4-
154807-6

EFSA (2005): Guidance document of the scientific panel on genetically modified organisms
for the risk assessment of genetically modified plants and derived food and feed. ISBN: 92-
9199-002-7



KOVETELMENYRENDSZER
2021/2022. tanév 1. félév

A tantargy neve, kodja: Reologiai élelmiszervizsgalat, MTMEL7022
A tantargyfelelds neve, beosztasa: Dr. Ungai Didna, adjunktus

A tantargy oktatasaba bevont tovabbi oktatdk:

Szak neve, szintje: Elelmiszerbiztonsagi és —minéség mérnok MSc
Tantargy tipusa: kotelezo

A tantargy oktatasi idoterve, vizsga tipusa: 1+1 K

A tantargy kredit értéke: 3

A targy oktatasanak célja: A tantargy oktatdsa révén a hallgatok megismerik reoldgia
alapelemeinek elméletét és gyakorlatat, s képessé valnak ezek gyakorlati alkalmazéasara az
¢lelmiszertermelés ¢és mindsités soran. Megismerik az anyagokban levd fesziiltség ¢és
deformécid kapcsolatat, a fesziiltségek és hatdsaik alapvetd tipusait, valamint a rugalmas,
a reologiai tulajdonsagok szadmszerlsitése, megismerve a reometriai matematikai alapjait.
Megismerik a viszkozimetria alapvetd moddszereit és azok laboratoriumi alkalmazasait, a
viszkozimetria ¢és az dllomanyvizsgalati médszerek elméleti és gyakorlati megvalositasat.

A tantargy tartalma (14 hét bontasban):

A reoldgia targya, a reometria célja. A klasszikus rugalmas és viszkozus deformacio.
Fesziiltség ¢s deformacid kapcsolata, szuperpozicios elvek
Rugalmas deformacidk és moduluszok, folyasok és viszkozitasok
Linearis viszkoelasztikussag
A Kelvin, Maxwell és egyéb modellek bemutatésa, jellemzése
Polimerek és szuszpenziok reologiaja
A reologiai viselkedés anyagszerkezeti hattere
Reometria. Kapillaris viszkozimetria elve és alkalmazasa
Reometria. Rotacids viszkozimetria elve ¢és alkalmazésa
. Reometria. Reométerek elve és alkalmazasa
. Az 4llomanyvizsgalat célja, kapcsolata a reoldgiai tulajdonsagokkal.
Allomanyvizsgalatok tipusai.
. Erdmérési vizsgalatok elméleti hattere és gyakorlata
13. Tavolsag-, id6- és aranymérési vizsgalatok
14. Specialis célteriileti alkalmazasok (tésztareologia, gyiimdlcsok alloméanyvizsgalata)
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Evkozi ellenérzés moédja: a gyakorlatokon valo részvétel kotelezé. A gyakorlatok 70%-4an vald
részvétel kotelezd. Hidnyzas esetén jegyzokonyvet kell leadni a hallgatonak az elmulasztott
gyakorlat anyagabol (elméleti és gyakorlati ismertetd).

Az aléiras megszerzésnek feltétele a gyakorlatokon valo részvétel.

Szamonkérés modja (félevi vizsgajegy kialakitasanak modja — beszamolo, gyakorlati jegy,
kollokvium, szigorlat): kollokvium

Oktatasi segédanyagok: az eléadasok diasorai

Ajanlott irodalom:



Toéth Sandor: Reologia, reometria. Veszprémi Egyetemi Kiado, Veszprém, egyetemi jegyzet
232 0. 2000.

Ju. A. Macsihi, Sz. A. Macsihin: Elelmiszeripari termékek reologiaja. Mez6gazdasagi Kiado
Budapest 1987 ISBN 963-232-404-8

Sipos P.: Rheology in food analysis. Debreceni Egyetem, Debrecen, egyetemi jegyzet, 57. p.
2014

Malcolm C. Bourne: Food Texture and Viscosity: Concept and Measurement. Second Edition.
Academic Press, UK, 427. 0. 2002 ISBN-10: 0121190625

Howard A. Barnes: A Handbook of Elementary Rheology. University of Wales, Institute of
Non-Newtonian Fluid Mechanics, 200. o 2000 ISBN 0953803201



KOVETELMENYRENDSZER
2021/2022. tanév 1. félév

A tantargy neve, kodja: Egészséges taplalékok (MTMEL7031)

A tantargyfelelds neve, beosztasa: Kincses Sandorné dr.

A tantargy oktatasaba bevont tovabbi oktatok: -

Szak neve, szintje: Elelmiszerbiztonsagi és —mindségi mérnok MSc.
Tantargy tipusa: valaszthato

A tantargy oktatasi idoterve, vizsga tipusa: 2+0 K

A tantargy kredit értéke: 3

A targy oktatasanak célja:

A targy keretein beliil targyaljuk a tdpanyagok és rostok beviteli forrasait, ajanlott
mennyiségeik mellett a mindség kérdését is. A tematika részét képezi a konyhatechnika
hatdsanak bemutatasa ételeink tdpanyagtartalmara. Megismerkednek specialis ételekkel, azok
energia- ¢€s tdpanyagtartalma mellett, tdpanyagsiiriiségiikkel is. A beviteli forrasok alternativ
utjainak vizsgalata és kutatsa is a kurzus anyagéanak részét képezi.

A tantargy tartalma (14 hét bontasban):

15. A téaplalkozasi alapfogalmak. A konyhai alapmiiveletek. Az ¢lelmi nyersanyagok
kémiai Gsszetétele.

16. A szervezet energiaforgalma ¢és energiasziikséglete. Ajanlasok.

17. Az aminosavak és fehérjék. Mennyiség és mindség kérdése.

18. A fehérjék és aminosavak valtozasa az ¢lelmi nyersanyagok feldolgozasa, tarolasa
soran.

19. Szénhidratok ¢és élelmi rostok. Ajanlasok mennyiségre €s mindségre. Cukorpotlo
anyagok ¢és problematikéjuk.

20. A szénhidratok valtozasa az ¢lelmi nyersanyagok feldolgozasa, tarolasa soran.

21. Lipidek. Esszencialis zsirsavak. Ajanlott beviteli mennyiségiik. Forrasuk.

22. Lipidek valtozasa az ¢lelmi nyersanyagok feldolgozésa, taroldsa soran.

23. Vitaminok, vitaminforrasok. Vitaminok érzé¢kenysége kornyezeti hatasokra. Beviteli
ajanlasok és —forrasok.

24. Asvanyi anyagok és biologiai szerepiik. Beviteli - ajanlasok és - forrasok.
Konyhatechnika hatasa ételeink asvanyianyag-tartalmara

25. Az E- szamokrol.

26. Taplalkozasi piramisok.

27. Tapanyagstirliség.

28. Vegan étrend. Divat diétak hatasa a szervezetiinkre.

Evkozi ellenérzés modja: -
Szamonkérés modja: a vizsgaiddszakban kollokvium/Projekt munka
Oktatasi segédanyagok: ppt.
Ajanlott irodalom:
1. RIGO JANOS: 2002. Dietetika. Bp. Medicina Kiado, 328 p. ISBN:963-242-705-X
2. HELLNUT LUTZNER, CLAUS LEITZMANN, HARTMUTH HEINE, VOLKER
SCHMIEDEL, Taplalkozastudomanyi kézikonyv a természetgyogyaszatban, Budapest,
White Golden Book Kft, 2001, -ISBN 963 947 602 1
3. RODLER IMRE, Uj tipanyagtablazat, Budapest, Medicina Kiado, 2005, -ISBN
978 963 226 009 9
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A tantargy neve, kodja: Vezetési és kommunikacios ismeretek MTMEL7007
A tantargyfelel6s neve, beosztasa: Dr. habil Juhasz Csilla, egyetemi docens

A tantargy oktatasaba bevont tovabbi oktatok: -

Szak neve, szintje: ¢lelmiszerbiztonsagi és -mindségi mérnoki, mester
Tantargy tipusa: kotelez6

A tantargy oktatasi idéterve, vizsga tipusa: 2+0 K

A tantargy kredit értéke: 3

A targy oktatasanak célja: hogy a hallgatok megismerjék azokat az alapvetd vezetési
elméleteket, modszereket eljarasokat ¢s kommunikaciés technikakat, amelyek révén
felkésziilhetnek szervezetek vezetési feladatainak ellatasara, hatékony vezetové valasra.

A tantargy tartalma (14 hét bontasban):

Kommunikacids alapismeretek
Nonverbalis kommunikacid
Verbalis kommunikacid, irasbeliség, szobeli
Verbalis kommunikécid, szobeliség
Kommunikacids problémak

Vezetoi és szervezeti kommunikacio
Uzleti kommunikacio

Menedzsment vs vezetés

9. Meghatarozé vezetési iskolak

10. Vezetoi feladatok

11. Vezetési stilus és modszer

12. Szervezeti formak

13. Oszténzés, motivacio

14. Konfliktusok vezetése
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Evkozi ellen6rzés modja:
Nincs évkozi ellendrzés. Az eldadasokon valé részvétel a TVSZ-nek megfelelden elvart.

Szamonkérés modja (félévi vizsgajegy kialakitasanak modja — beszamolo, gyakorlati jegy,
kollokvium, szigorlat): Kollokvium

Oktatasi segédanyagok: az eldadasok diasorai
Ajanlott irodalom:

1. Bécsné Baba E — Berde Cs. - Dajnoki K. (2015): A vezetés alapjai. (szerk: Berde Cs.)
Munkaerdpiac- orientalt vallalkoz6i kompetencidk fejlesztése Debreceni Egyetem.
Debrecen, 102.p

2. Kispal-Vitai Zsuzsanna (2013): Szervezeti viselkedés Pearson Education Limited,
Harlow, England

3. Dobak Miklos — Antal Zsuzsanna (2013): Vezetés és szervezés. Szervezetek
kialakitasa és mitkodtetése. Akadémiai Kiado, Budapest

4. Yukl, Gary (2010): Leadership in Organizations, seventh edition, Pearson Education
Inc. Upper Sadle River, New Jersey
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Burnes, Bernard (2009): Managing Change Fifth Edition, Pearson Education Limited,
Essex

Peter Drucker (2006): The effective executive. Harper Business.

Maxwell, J. C. (2004): Vezetés 101, amit minden vezetonek tudnia kell. Bagolyvar
Konyvkiado.

ISBN 9789639447400

Arbinger Institute (2002): Leadership and self deception, Berrett-Koehler Publishers,
Juhasz Csilla (2016): Vezet6i kommunikaci6. Egyetemi jegyzet kézirat, Debrecen

10. Borgulya A. (2011): Kommunikécié az iizleti vilagban. Budapest, Akadémiai Kiado,

ISBN: 978-963-05-8534-7

11. Hofmeister-Toth A.: Uzleti kommunikacié és targyalastechnika. Akadémiai Kiad6

Budapest, 2010

12. Glenn Parker, Robert Hoffmann: A tokéletes megbeszélés - 33 modszer, hogyan

legyiink hatékonyak ¢és eredményesek

13. Szabadon valaszthato, a t¢émahoz kapcsolddo e-book a bookboon.com oldalrél
14. http://bookboon.com/en/management-and-strategy-ebooks

A Vezetéstudomany és Marketing és menedzsment folyoiratok tanulmanyozasa



